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Hinweise zur
Entsorgung

<» Verpackungentsorgen

Die Verpackung schutzt Ihr Gerét vor
Transportschéden. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertraglich und
wieder verwertbar. Bitte helfen Sie mit:
Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei der
Gemeindeverwaltung.

<9 Altgerat entsorgen

Altgeréte sind kein wertloser Abfall!
Durch umweltgerechte Entsorgung
koénnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Dieses Gerat ist entsprechend der
E européischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm (ber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic
equipment— WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gultige Ricknahme und
Verwertung der Altgeréte vor.

A Warnung

Bei ausgedienten Geréaten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit
dem Netzstecker entfernen.

Kaltegerate enthalten Kéltemittel und in
der Isolierung Gase. Kéltemittel und Gase
mussen fachgerecht entsorgt werden.
Rohre des Kéltemittel-Kreislaufes bis zur
fachgerechten Entsorgung nicht
beschadigen.
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Sicherheits- und
Warnhinweise

Bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und
Montageanleitung aufmerksam durch!

Sie enthalten wichtige Informationen Uber
Aufstellen, Gebrauch und Wartung des
Gerétes.

Bewahren Sie alle Unterlagen flr spéteren
Gebrauch oder fur Nachbesitzer auf.

Technische Sicherheit

e Das Gerat enthalt in geringer Menge
das umweltfreundliche aber brennbare
Kaltemittel R600a. Achten Sie darauf,
dass die Rohre des Kaltemittel-Kreis-
laufes bei Transport oder Montage nicht
beschadigt werden. Herausspritzendes
Kaltemittel kann zu Augenverletzungen
fUhren oder sich entziinden.

Bei Beschéadigung

— Offenes Feuer oder Zindquellen vom
Geréat fernhalten,

— Netzstecker ziehen,

— Raum fUr einige Minuten gut
durchldften,

— Kundendienst benachrichtigen.

Je mehr Kéltemittel in einem Gerat ist,
umso gréBer muss der Raum sein, in
dem das Gerét steht. In zu kleinen
Raumen kann bei einem Leck ein
brennbares Gas-Luft-Gemisch
entstehen.

Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum

mindestens 1 m3 groB sein. Die Menge
des Kéltemittels Ihres Gerates steht auf
dem Typschild im Inneren des Gerates.



e Das Wechseln der
Netzanschlussleitung und andere
Reparaturen durfen nur vom
Kundendienst durchgefihrt werden.
UnsachgemaBe Installationen und
Reparaturen kénnen den Benutzer
erheblich geféhrden.

Beim Gebrauch

* Nie elektrische Geréate innerhalb des
Gerétes verwenden (z. B. Heizgerate,
elektrische Eisbereiter usw.)
Explosionsgefahr!

e Nie das Gerat mit einem
Dampfreinigungsgerat abtauen oder
reinigen! Der Dampf kann an elektrische
Teile gelangen und einen Kurzschluss
auslosen.

Stromschlaggefahr!

¢ Keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) und
keine explosiven Stoffe lagern.
Explosionsgefahr!

e Sockel, Auszlge, Turen usw. nicht als
Trittorett oder zum Abstltzen
missbrauchen.

e Zum Abtauen und Reinigen Netzstecker
ziehen oder Sicherung ausschalten.
Am Netzstecker ziehen, nicht am
Anschlusskabel.

¢ Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagemn.

* Kunststoff-Teile und Turdichtung nicht
mit Ol oder Fett verschmutzen.
Kunststoff-Teile und Turdichtung
werden sonst poros.

e Be- und Entfuftungsoffnungen fur das
Geréat nie abdecken oder zustellen.

e Im Gefrierraum keine FlUssigkeiten in
Flaschen und Dosen lagern (besonders
kohlenséurehaltige Getranke). Flaschen
und Dosen kdnnen platzen!

* Nie Gefriergut sofort nachdem es aus
dem Gefrierraum genommen wird in
den Mund nehmen.
Gefrierverbrennungsgefahr!

e Vermeiden Sie l&ngeren Kontakt der
Hande mit dem Gefriergut, Eis oder den
Verdampferrohren usw.
Gefrierverbrennungsgefahr!

¢ Reifschicht und festgefrorenes
Gefriergut nicht mit Messer oder
spitzem Gegenstand abschaben.
Sie kdnnten damit die Kaltemittelrohre
beschadigen. Herausspritzendes
Kaltemittel kann sich entziinden oder zu
Augenverletzungen fUhren.

Kinder im Haushalt

¢ Verpackung und deren Teile nicht
Kindern Uberlassen. Erstickungsgefahr
durch Faltkartons und Folien!

e Das Gerét ist kein Spielzeug fUr Kinder!

e Bei Gerat mit TUrschloss: Schllssel
auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren!

Allgemeine Bestimmungen
Das Gerat eignet sich

e zum KuUhlen und Gefrieren von
Lebensmitteln,

e zur Eisbereitung.

Das Gerét ist nur fur die Verwendung im
Haushalt bestimmt.

Das Gerat ist funkentstort nach
EU-Richtlinie 89/336/EEC.

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepruft.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschldgigen Sicherheitsbestimmungen
flr Elektrogerate (EN 60335/2/24).



Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie die letzte Seite mit den
Abbildungen aus. Diese
Gebrauchsanweisung gilt fir mehrere
Modelle.

Abweichungen bei den Abbildungen sind
moglich.

Beispiel flir eine
Ausstattung

Bild
1 Lichtschalter

2 Temperaturwahler/
Innenbeleuchtung

Ablagen im Kihlraum
Gemdisebehalter

Gefriergutschale

Ablage fiir Tuben und kleine Dosen

N o o0~ W

Ablage fir groBe Flaschen

>

Kihlraum (+3 °C bis +8 “C)
B Gefrierraum (-18°C und Kkalter)

Raumtemperatur und
BellUftung beachten

Abhangig von der “Klimaklasse” (siehe
Typenschild) kann das Gerét bei
folgenden Raumtemperaturen betrieben
werden:

Das Typschild befindet sich links unten im
Geraét.

Klimaklasse zuléssige
Raumtemperatur
SN +10°C bis 32 °C
N +16 °C bis 32 °C
ST +18 °C bis 38 °C
T +18 °C bis 43 °C

Sinkt die Raumtemperatur unter die
zuldssige Temperaturgrenze ab, kann es
im Gefrierraum zu warm werden.
Gefriergut kann im Extremfall auftauen.

Gerate mit Raumtemperaturschalter
kdénnen nach Einschalten bei einer
Raumtemperatur von +16 °C bis
+10 °C betrieben werden.

Zum Einschalten Schalter Bild B/1
driicken — Markierung “O” ist nicht
mehr sichtbar. Im Gerét leuchtet die
Innenbeleuchtung mit verminderter
Leuchtkraft weiter. Ubersteigt die
Raumtemperatur +16 °C, Schalter
wieder ausschalten.

Beluftung

Die Luft an der Rickwand des Geréats
erwarmt sich. Die erwarmte Luft muss
ungehindert abziehen kénnen. Die
KUhlmaschine muss sonst mehr leisten.
Dies erhoht den Stromverbrauch. Daher:
Nie Be- und Entliftungsofinungen
abdecken oder zustellen!



Gerat anschlieBen

Nach dem Aufstellen des Gerates mind.
Y2 Stunde warten, bis das Gerat in Betrieb
genommen wird. Wahrend des
Transports kann es vorkommen, dass
sich das im Verdichter enthaltene Ol im
Kaltesystem verlagert.

Vor der ersten Inbetriebnahme den
Innenraum des Gerétes reinigen
(siehe Reinigen).

Die Steckdose sollte frei zuganglich sein.

Das Gerat an 220-240 V/50 Hz
Wechselstrom Uber eine vorschriftsmaBig
installierte Steckdose anschlieBen. Die
Steckdose muss mit einer 10 A-Sicherung
oder hoher abgesichert sein.

Bei Geraten, die in nicht-européischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu Gberprifen, ob die
angegebene Spannung und Stromart
mit den Werten Ihres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Das Typenschild
befindet sich im Gerat links unten. Ein
eventuell notwendiger Austausch der
Netzanschlussleitung darf nur durch
einen Fachmann erfolgen.

Gerat einschalten

Temperatur-Wahler Bild /2 aus

Regler-Stellung ,,0“ herausdrehen.

Die Innenraum-Beleuchtung ist bei
geoffneter Tur eingeschaltet.

Temperatur einstellen

Flr empfindliche Lebensmittel empfehlen
wir die Lebensmittel nicht wéarmer als bei
+4 °C zu lagern.

Es werden bei mittlerer Regler-Einstellung
ca. +4 °C in der kéltesten Zone Bild @
erreicht.

Eine gréBere Einstellung ergibt eine tiefere
Temperatur im Kuhl- und Gefrierraum.

Wir empfehlen:

e fUr kurzfristige Lagerung von
Lebensmitteln:
kleine Regler-Einstellung
(energiesparender Betrieb)

e fUr langfristige Lagerung von
Lebensmitteln:
mittlere Regler-Einstellung

e eine groBe Regler-Einstellung
nur vorlbergehend einstellen bei:
Haufigem Tar 6ffnen, Einlegen groBer
Mengen Lebensmittel im Kuihlraum.

Kuhlvermégen

Die Temperatur im Kihlraum kann durch
Einbringen von gréBeren Mengen
Lebensmitteln oder Getréanken
vortbergehend wéarmer werden.

Daher sollte der Temperaturregler fur
ca. 7 Stunden auf eine gréBe Einstellung
gedreht werden.



Hinweise zum Betrieb

Die Kihlraum-Temperatur wird
vorliibergehend kalter:

e durch Einfrieren gréBerer Mengen
frischer Lebensmittel im Gefrierfach.

Die Kihlraum-Temperatur wird
warmer:

* durch héaufiges Offnen der Geréate-TUr,

e durch Einlegen groBer Mengen
Lebensmittel,

e durch hohe Umgebungs-Temperatur.

Lebensmittel
einordnen

Kalte-Zonen im Kihlraum
beachten!

Durch die Luft-Zirkulation im Kihlraum
entstehen Zonen unterschiedlicher Kalte:

» Kélteste Zone

ist zwischen dem seitlich eingepragtem
Pfeil und der darunter liegenden
Glasablage Bild @.

Hinweis: Lagern Sie in der kéltesten Zone
empfindliche Lebensmittel, (z. B. Fisch,
Wourst, Fleisch).

» Warmste Zone
ist an der TUr ganz oben.

Hinweis: Lagern sie in der warmsten Zone
z. B. Kése und Butter. Beim Servieren
behalt der Kése sein Aroma, die Butter
bleibt streichfahig.

Beim Einordnen beachten

Lebensmittel gut verpackt oder
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe und Frische erhalten.
AuBerdem werden
GeschmacksUbertragungen und
Verfarbungen der Kunststoffteile
vermieden.

Hinweis:

Sie kénnen die Ablagen des Innenraums
nach Bedarf variiren: Ablage nach vorne
ziehen, absenken und seitlich
herausschwenken. Bild &

Wir empfehlen, die Lebensmittel wie

folgt einzuordnen:

¢ im Gefrierraum: TiefkUhlkost,
Eiswlrfel, Speiseeis

e Auf den Ablagen im KUhlraum (von
oben nach unten): Backwaren, fertige
Speisen, Molkerei-Produkte, Fleisch
und Wurst

¢ Im Gemiisebehalter: Gemise, Salat,
Obst

e In der Tir (von oben nach unten):
Butter, Kése, Eier, Tuben, kleine
Flaschen, groBe Flaschen, Milch,
Safttiten.

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
Ihrem Gerat auf dem Typenschild.



Temperaturanzeiger

(nicht bei allen Modellen)

Den Temperaturanzeiger nicht der
Sonnenbestrahlung aussetzen und nicht
in den Mund nehmen.

Der Temperaturanzeiger zeigt
Temperaturen unter +4 °C an und dient
zum Ermitteln der dazu notwendigen
Einstellung des Temperaturreglers.
Temperaturregler, je nach
Umgebungstemperatur zwischen Ziffer 2
und 3 einstellen. Bei gradgenauer
Einstellmdglichkeit auf +4 °C oder kalter
einstellen.

Nach ca. 12 Stunden, wenn die
Temperatur unter +4 °C abgesunken ist,
wechselt die Farbe des
Temperaturanzeigers von schwarz auf
grun, zusétzlich ist ,0.K.” lesbar. (Wenn
nicht, Temperaturwahler, Schritt flr

Schritt kalter stellen.)
Temperatur zu

Korrekte
hoch,

Einstellung
Temperaturregler
kélter stellen

Gefrieren und Lagern

Tiefkuhlkost einkaufen
Verpackung darf nicht beschadigt sein.
Haltbarkeits-Datum beachten.

Temperatur in der Verkaufstruhe —18 °C
oder tiefer.

Gefriergut mdglichst in einer Isoliertasche
transportieren und schnell in den
Gefrierraum legen.

Gefriergutlagern

e Wichtig fur einwandfreie Luftzirkulation
im Gerat, Gefriergutschalen bis zum
Anschlag einschieben.

e Sind viele Lebensmittel unterzubringen,
kann man die Lebensmittel direkt auf
den Gefrierrosten und auf dem
Gefrierraumboden stapeln. Dazu
samtliche Gefriergutschalen
herausnehmen. Gefriergutschalen bis
zum Anschlag herausziehen, vorn
anheben und herausnehmen. Bild H.
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Lebensmittel einfrieren

Lebensmittel sollen maglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Damit
Vitamine, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten bleiben, max.
Gefriervermdgen nicht Uberschreiten.
Beim Eingefrieren in den

Gefriergutschalen verringert sich das max.

Gefriervermdgen geringfugig.

Gefriervermégen
Angaben Uber das max. Gefriervermdgen

in 24 Stunden finden Sie auf dem
Typenschild.

Das max. Gefriervermdgen wird auf dem
oberen Rost erreicht.Einzufrierende nicht
mit bereits gefrorenen Lebensmitteln in
BerUhrung bringen.

Damit der Geschmack erhalten bleibt und
die Lebensmittel nicht austrocknen, diese
luftdicht verpacken.

Achtung

Keine gesundheitsgeféhrdenden
Materialien zum Verpacken von
Lebensmitteln oder zum VerschlieBen von
Behéltern verwenden.

Zum Verpacken

Kunststoff-Folien, Schlauch-Folien aus
Polyethylen, Alu-Folien, Gefrierdosen.
Zum VerschlieBen

Gummiringe, Kunststoff-Klipse,
Bindfaden, kéltebestéandige Klebebander.
Haltbarkeit des Gefriergutes

Bei mittlerer Einstellung

Fisch, Wurst, fertige
Speisen, Backwaren

bis zu 6 Monate

Kase, Gefllgel, bis zu 8 Monate

Fleisch

Gemuse, Obst bis zu 12 Monate
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Gefriergut auftauen

Je nach Art und Verwendungszweck
kann zwischen folgenden Md&glichkeiten
gewahlt werden:

e bei Raumtemperatur
e im Kuhlschrank

¢ im elektrischen Backofen, mit/ohne
HeiBluftventilator

e im Mikrowellengerét

Hinweis

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder eingefrieren. Erst nach dem
Verarbeiten zu einem Fertiggericht

(gekocht oder gebraten) kann es erneut
eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer des Gefriergutes
nicht mehr voll nutzen.

Gerat ausschalten und
stilllegen

Geréat ausschalten
e Temperaturwahler auf 0" stellen.

Gerét stilllegen

e Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

e Gerat abtauen und reinigen.

e GeratetUr und Gefrierraum-TUr offen
lassen.



Abtauen und reinigen

Gefrierraum

¢ Gefriergutschalen bis auf die mittlere mit
den Lebensmitteln an einem kuahlen Ort
lagern. Kélteakku (wenn beiliegend) auf
die Lebensmittel legen.

Netzstecker ziehen.

e Zum Auffangen des Abtauwassers die
mittlere Schale ausraumen, aber im
Gerat belassen Bild H.

e Nach dem Abtauen das in der
Gefriergutschale aufgefangene
Tauwasser ausleeren. Das restliche
Tauwasser auf dem Gefrierraumboden
mit einem Schwamm aufwischen. Gerat
reinigen.

¢ Netzstecker wieder einstecken,
Sicherung einschalten.
Abtau-Sprays

Angaben des Herstellers sind
mafBgebend.

A Achtung

Abtau-Sprays konnen explosive Gase
bilden, kunststoffschadigende
Lésungsmittel oder Treibmittel enthalten
oder gesundheitsschadlich sein.

Abtau-Hilfe

Topf mit heiBem Wasser auf Untersetzer
in den Gefrierraum stellen.

Kihlraum

An der Rickwand innen bilden sich
Tauwasser-Tropfen oder Reif. Dieser taut
automatisch ab und lauft Uber die
Tauwasser-Rinne Bild H in die
Verdunstungs-Schale.

¢ Netzstecker ziehen oder Sicherung
auslosen.

 Reinigen Sie das Gerat mit lauwarmem
Wasser und etwas Spulmittel.

Achtung

Tauwasser-Rinne und Ablaufloch Bild E
regelmaBig mit Stébchen oder &hnlichem
reinigen, damit das Tauwasser ablaufen
kann.

Das Spulwasser darf nicht durch das
Ablaufloch in die Verdunstungsschale
laufen.

Turdichtung nur mit klarem Wasser
reinigen und grundlich trockenreiben.

Das Reinigungswasser darf nicht in
Temperatur-Wahler oder Beleuchtung
gelangen.

Keine sandhaltigen oder s&urehaltigen
Putz- und L&sungsmittel verwenden.

TUrablagen kénnen zum Reinigen
herausgenommen werden Bild H .

Die Ablagen und Behalter sind nicht
spulmaschinenfest, sie kénnen sich
verformen.
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Energie sparen

e Gerat in einem trockenen, bellftbaren
Raum aufstellen; nicht direkt in der
Sonne oder in der Nahe einer
Warmequelle (z. B. Heizkorper, Herd).
Sonst eine Isolierplatte verwenden.

e Warme Speisen und Getréanke erst
abkuhlen lassen.

¢ Das Gefriergut zum Auftauen in den
KUhlraum geben. Die Kélte des
Gefriergutes zur Kihlung von
Lebensmitteln nutzen.

e Geratetlr so kurz wie mdglich 6ffnen.
e Gerat abtauen und reinigen.

 Die Geréterlickseite sollte gelegentlich
mit einem Staubsauger oder Pinsel
gereinigt werden, um einen erhéhten
Stromverbrauch zu vermeiden.
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Betriebsgerausche

Ganz normale Gerausche

¢ Das Brummen kommt vom Motor
(Kompressor). Es kann kurzfristig etwas
lauter werden, wenn sich der Motor
einschaltet.

¢ Das Blubbern, Gurgeln oder Surren
kommt vom Kéltemittel, das durch die
Rohre flief3t.

¢ Das Klicken ist immer dann zu horen,
wenn der Thermostat den Motor ein-
oder ausschaltet.

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

¢ Schubladen, Kérbe oder
Abstellflachen wackeln oder
klemmen
Prifen Sie bitte die herausnehmbaren
Teile und setzen Sie sie eventuell neu
ein.

¢ Flaschen oder GefaBe beriihren sich
Ricken Sie bitte die Flaschen oder
GefaBe leicht auseinander.



Kleine Stérungen selbst beheben

Bevor Sie den Kundendienst rufen:

Uberprifen Sie, ob Sie die Stérung aufgrund der folgenden Hinweise selbst beheben
koénnen.

Sie mUssen die Kosten fur Beratung durch den Kundendienst selbst Ubernehmen —
auch wahrend der Garantiezeit!

Stérung Mégliche Ursache Abhilfe

Die Innen-Beleuchtung  Die Gliihlampe ist defekt. Gliihlampe austauschen. Bild EV/B

funktioniert nicht. 1. Netzstecker ziehen bzw.

Sicherung ausschalten.

2. Lampenabdeckung nach hinten
abziehen.

3. Glihlampe wechseln
(Ersatzlampe, 220—240 V
Wechselstrom,

Sockel E14, Watt siehe defekte
Lampe).

Der Lichtschalter kiemmt. Bild EW/A  Priifen, ob er sich bewegen lasst.

Der Kiihischrank hat Der Temperatur-Wahler steht auf Temperatur-Wéhler aus Stellung
keine Kiihlleistung. ,0%. ,0“ herausdrehen.
Stromausfall; die Sicherung ist Priifen, ob Strom vorhanden ist,
ausgeschaltet; der Netzstecker sitzt ~ Sicherungen (berpriifen.
nicht fest.
Der Boden des Das Tauwasser-Ablaufrohr ist Reinigen Sie die Tauwasserrinne
Kiihlraums ist nass. verstopft. und das Ablaufrohr Bild [l (siehe

Gerét reinigen)
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Stérung

Mégliche Ursache

Abhilfe

Die Temperatur im
Kiihlraum ist zu kalt.

Temperatur ist zu kalt eingestellt.

Durch das Einfrieren gréBerer
Mengen frischer Lebensmittel sinkt
die Temperatur im Kihlraum
vortibergehend, da die
Kéltemaschine lange lauft.

Temperatur warmer einstellen.

Max. Gefriervermdgen nicht
Uberschreiten.

Das Gefriergut taut auf. ~ Die Umgebungs-Temperatur ist Raum aufheizen auf warmer als
kalter als +16 °C. +16 °C.
Die Kaltemaschine springt seltener
an. Bei Geréten mit
Umgebungstemperaturschalter
diesen einschalten.
Zum Einschalten Schalter Bild E1/1
driicken — Markierung “0” ist nicht
mehr sichtbar.
Im Gerét leuchtet die
Innenbeleuchtung mit verminderter
Leuchtkraft standig.
Sie finden diese Angaben auf dem
Kundendlenst Typenschild. Bild M

Einen Kundendienst in |hrer Nahe finden
Sie im Telefonbuch oder im
Kundendienst-Verzeichnis. Geben Sie
bitte dem Kundendienst die
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die

Fertigungsnummer (FD-Nr.) des Gerates

an.
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Bitte helfen Sie durch Nennung der
Erzeugnis- und Fertigungsnummer mit,
unndtige Anfahrten zu vermeiden. Sie
sparen die damit verbundene
Mehrkosten.



Information concerning
disposal

< Disposal of packaging

The packaging protects your appliance
from damage during transit. All packaging
materials are environmentally friendly and
recyclable. Please contribute to a better
environment by disposing of packaging
materials in an environmentally-friendly
manner.

Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

<» Disposal of your old
appliance

Old appliances are not worthless rubbish!
Valuable raw materials can be reclaimed
by recycling old appliances.

This appliance is labelled in

accordance with European Directive
mmm 2002/96/EG concerning used
electical and electronic appliances (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE). The guideline determines the
framework for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

A Warning

Redundant appliances:
1. Pull out the mains plug.

2. Cut off the power cord and discard with
the mains plug.

Refrigerators contain refrigerants and the
insulation contains gases. Refrigerant and
gases must be disposed of properly.
Ensure that tubing of the refrigerant circuit
is not damaged prior to proper disposal.

Safety and warning
information

Before you switch ON the
appliance

Please read the operating and installation
instructions carefully.

They contain important information

on how to install, use and maintain the
appliance.

Keep all documentation for subsequent
use or for the next owner.

Technical safety

e This appliance contains a small quantity
of environmentally-friendly but
flammable R600a refrigerant. Ensure
that the tubing of the refrigerant circuit
is not damaged during transportation
and installation. Leaking refrigerant may
cause eye injuries or ignite.

If damage has occurred

— Keep naked flames and/or ignition
sources away from the appliance

— Pull out the mains plug.

— Thoroughly ventilate the room for
several minutes

— Notify customer service

The more refrigerant an appliance
contains, the larger the room must be.
Leaking refrigerant can form

a flammable gas-air mixture in rooms
which are too small.

The room must be at least 1 m3 per 8g
of refrigerant. The amount of refrigerant
in your appliance is indicated on the
rating plate inside the appliance.
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¢ Only customer service may change
the power cord and carry out any other
repairs. Improper installations and
repairs may put the user at considerable
risk.

Importantinformation when
using the appliance

e Never use electrical appliances inside
the appliance (e. g. heaters, electric ice
makers, etc.). Risk of explosion!

¢ NEVER use a steam cleaner to defrost
or clean the appliance. The steam may
penetrate electrical parts and cause
a short-circuit.
Risk of electric shock!

¢ Do not store products which contain
flammable propellants (e. g. spray cans)
or explosive substances in the
appliance
Explosion hazard!

¢ Do not stand or support yourself
on the base, drawers or doors, etc.

 Before defrosting and cleaning the
appliance, pull out the mains plug or
switch off the fuse.
Do not pull out the mains plug by
tugging the cable.

e Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and stored in
an upright position.

¢ Keep plastic parts and the door seal
free of oil and grease. Otherwise, parts
and door seal will become porous.

¢ Never cover or block the ventilation
openings for the appliance.

¢ Do not store bottled or canned drinks
(especially carbonated drinks) in the
freezer compartment. Bottles and cans
may explode!
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¢ Never put frozen food straight from the
freezer compartment into your mouth.
Risk of low-temperature burns!

¢ Avoid prolonged touching of frozen
food, ice or the evaporator pipes, etc.
Risk of low-temperature burns!

¢ Do not scrape off hoarfrost or stuck
frozen food with a knife or pointed
object. You could damage the
refrigerant tubing. Leaking refrigerant
may ignite or cause eye injuries.

Children in the household

e Keep children away from packaging
and its parts. Danger of suffocation from
folding cartons and plastic film!

¢ Do not allow children to play with the
appliance!

« If the appliance features a lock, keep
the key out of the reach of children.

General requirements
The appliance is suitable

« for refrigerating and freezing food,
e for making ice.

The appliance is designed for domestic
use.

The appliance has been
interference -suppressed in compliance
with EU Directive 89/336/EEC.

The refrigerant circuit has been tested for
leaks.

This product complies with the relevant
safety regulations for electrical appliances
(EN 60335/2/24).



Getting to know your
appliance

Please fold out the illustrated last page.
These operating instructions refer to
several models.

The illustrations may differ.

Example of features

Figure H

1 Light switch

2 Temperature selector/interior light

3 Shelves in the refrigerator
compartment

4 Vegetable container

5 Freezer drawer

6 Shelf for tubes and small tins

7 Shelf for large bottles

A Freezer compartment
(The temperature in the refrigerator
compartment can be selected from
+3°C to +8 °C).

B Refrigerator compartment

(=18 °C and colder)

Observe ambient
temperature and
ventilation

Depending on the “climatic class”

(see rating plate), the appliance can run
at the following ambient temperatures:
The rating plate is situated in the bottom
left-hand side of the appliance.

Climatic class Permitted ambient
temperature

SN +10°Ct032°C

N +16°Ct032°C

ST +18°Ct0 38 °C

T +18°Cto 43 °C

If the ambient temperature drops below
the permitted temperature limit, the
freezer compartment may become too
warm. The frozen food may thaw in
extreme cases.

Appliances which feature an ambient
temperature switch can run at an
ambient temperature of +16 °C to
+10 °C when this switch is on.

To switch on, press the switch,

Fig. A/1, — mark “0” is no longer
visible. The light inside the appliance
continues glowing at a reduced
luminosity. If the ambient temperature
rises above +16 °C, switch off the
switch again.
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Ventilation

The air on the rear panel of the appliance
heats up. The warm air must be able to
escape. Otherwise, the refrigerator must
work harder. This will increase the power
consumption. Therefore: Never cover or
block ventilation openings!

Connecting the
appliance

After installing the appliance, wait at least
Y2 hour until the appliance starts up.
During transportation the oil in the
compressor may have flowed into the
refrigeration system.

Before switching on the appliance for the
first time, clean the interior (see Cleaning).

The socket should be freely accessible.

Connect the appliance to 220-240 V/

50 Hz alternating current via a correctly
installed earthed socket. The socket must
be fused with a 10 A fuse or higher.

If the appliance is to be operated in
a non-European country, check on
the rating plate whether the indicated
voltage and current type correspond
to the values of your mains supply.
The rating plate is situated in the

bottom left-hand side of the appliance.

The power cord may be replaced by
an electrician only.
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Switching on the
appliance

Rotate temperature selector, Fig. B1/2,
from controller position “0”.

Interior light is switched on when the door
is open.

Selecting the temperature

We recommend storing perishable foods
at a temperature not warmer than +4 °C.

When the controller is at a medium
setting, the temperature drops to
approx. +4 °C in the coldest zone, Fig. @.

A higher setting lowers the temperature
in the refrigerator and freezer
compartments.

We recommend:

e for short-term storage of food:
low controller setting (energy-saving
mode)

e for long-term storage of food:
medium controller setting

« set a high controller setting only
temporarily if: door is opened frequently,
large amounts of food are placed
in the refrigerator compartment.

Refrigerating capacity

The temperature in the refrigerator
compartment may rise temporarily
if large amounts of food or a lot of
drinks are placed in the refrigerator
compartment.

Therefore the temperature controller
should be set to a high setting for approx.
7 hours.



Operating tips

The refrigerator compartment
temperature drops temporarily:

e by freezing large quantities of fresh
food in the freezer compartment.

The refrigerator compartment
temperature rises:

o if the appliance door is opened
frequently,

e if large quantities of food are placed
in the refrigerator compartment,

e if the ambient temperature is high.

Storing of food

Take note of the cold zones
in the refrigerating zone!

Due to the air circulation in the
refrigerating zone, zones with different
temperatures are produced:

*[Coldest zones

are on the rear panel between the arrow
stamped on the side and glass shelf
situated below, Fig. @.

Note: Store the most sensitive foods in the
coldest zones (e.g. fish, sausage, meat).

* Warmest zone
is near the door at the top.

Note: Store the following in the warmest
zone, e.g. cheese and butter. When
serving, the cheese keeps it aroma and
the butter remains spreadable.

When storing the food, note

that food is well wrapped or covered over.
In this way, the aroma, colour and
freshness remain. Apart from which, the
transfer of taste and dying of plastic parts
is avoided.

Note:

If required, you can vary the shelves inside
the appliance: pull the shelf forwards,
lower and swivel out to the side. Fig. &

We recommend that you arrange the

food inside the refrigerator as follows:

¢ in the freezer compartment:
deep-frozen goods, ice-cubes,
ice-cream

¢ on the shelves in the main
refrigerator section (from the top
down): bakery products, ready-to-eat
items, dairy products, meat and salami

¢ in the vegetable containers:
vegetables, lettuce, fruit

¢ in the door racks (from the top down):
butter, cheese, eggs, tubes, small
bottles, large bottles, milk and fruit-juice
cartons.

Usable capacity

Information on the usable capacity can be
found inside your appliance on the rating
plate.
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Temperature indicator

(Not all models)

Do not expose the temperature indicator
to direct sunlight and do not place in your
mouth.

The temperature indicator indicates
temperatures below +4 °C and is used
to determine the required setting of the
temperature controller. Set the
temperature controller between 2 and 3
depending on the ambient temperature.
Select +4 °C or colder for a
degree-precision setting.

After approx. 12 hours, when the
temperature has dropped below +4 °C,
the colour of the temperature indicator
changes from black to green and "O.K.”
is also indicated (if this does not occur,
gradually set the temperature selector

colder).
Temperature too

Correct setting
high, set

temperature
controller colder
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Freezing and storing
frozen food

Purchasing frozen food
The packaging must not be damaged.
Note the sell-by date.

The temperature in the supermarket
freezer should be —18 °C or lower.

If possible, take frozen food home in
a cold bag and place quickly in the freezer
compartment.

Storing frozen food

e To ensure good air circulation
in the appliance, insert the freezer
drawers all the way.

e If a large quantity of food is to be placed
in the freezer compartment, the food
can be stacked directly on the wire
shelves and on the floor of the freezer
compartment. To do this, remove all
the freezer drawers. Pull out the freezer
drawers all the way, lift at the front
and remove. Fig. H.



Freezing food

Food should be frozen solid as quickly as
possible. To retain vitamins, nutritional
value, appearance and flavour, do not
exceed max. freezing capacity. If freezing
food in the freezer drawers, the max.
freezing capacity is reduced slightly.

Freezing capacity
Information about the max. freezing

capacity within 24 hours can be found
on the rating plate.

The max. freezing capacity is reached
on the upper wire shelf.

To retain the flavour and prevent the food
from drying out, wrap the food airtight.

Warning

Do NOT wrap food or seal containers with
materials which are a health hazard.

The following products are suitable for
wrapping/packing food:

Plastic film, polyethylene blown film,
aluminium foil and freezer boxes.

The following products are suitable for
sealing the wrapped food:

Rubber bands, plastic clips, string,
cold-resistant adhesive tape.

Note

The refrigerating unit runs until the food
has frozen. The temperature in the
refrigerator compartment drops
temporarily.

Do NOT bring food which is to be frozen
into contact with food which is already
frozen.

Durability of the frozen food
At average setting

Fish, cold meats,
ready meals, cakes
and pastries

Up to 6 months

Cheese, poultry,
meat

Up to 8 months

Vegetables, fruit Up to 12 months

Defrosting frozen

produce

Depending on the type of food and
intended use, frozen produce can be
defrosted:

e At room temperature,
¢ In a refrigerator,

¢ In an electric oven, with/without fan
assisted hot-air,

¢ [n a microwave

Note

Do NOT refreeze food which is beginning

to defrost or which has already defrosted.
Only food which is subsequently prepared
(cooked or fried) may be refrozen.

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.
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Switching off and
disconnecting the

appliance

Switching off the appliance
e Set the temperature selector to “0”.

Disconnecting the appliance

e Pull out the mains plug or switch off the
fuse.

¢ Defrost and clean the appliance.

¢ | eave the appliance door and
freezer-compartment door open.

Thawing and cleaning
the appliance

Freezercompartment

e Store the freezer drawers (except the
middle one) and the food in a cool
location. Place the ice block (if
enclosed) on the food.

e Pull out the mains plug.

e Empty the middle drawer and leave in
the appliance to catch the water,
Fig. B.

¢ When the freezer compartment has
defrosted, empty the water which has
collected in the freezer drawer. Mop up
any water in the bottom of the freezer
compartment with a sponge. Clean the
appliance.

¢ Re-insert the mains plug and/or reset
the fuse.
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Defrosting sprays
Follow the manufacturer’s instructions.

A Warning

Defrosting sprays may form explosive
gases and/or contain solvents or
propellants which corrode plastic and/or
may be a health hazard.

Defrosting aid

Place a pan of hot water on a base in the
freezer compartment.

Fridge

Condensation droplets or frost form

on the inside of the rear panel. The frost
thaws automatically and runs into the
evaporation pan via the condensation
channel, Fig. .

e Pull out the mains plug or remove
the fuse.

¢ Clean the appliance with lukewarm
water and a little washing-up liquid.

Warning

Regularly clean the condensation channel
and drainage hole, Fig. HFl, with a cotton
bud or similar implement to ensure that
the condensation can drain.

The rinsing water must not run through
the drain hole into the evaporation pan.

Clean the door seal with water only
and then dry thoroughly.

Water used for cleaning must not drip
onto the temperature selector or light.

Do not use abrasive or acidic cleaning
agents and solvents.

Door shelves can be removed for cleaning
Fig. H.

The shelves and containers must not
be washed in the dishwasher as they
may warp.



Tips for saving energy

e Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but not in direct
sunlight and not near a heat source
(radiator, cooker, etc.). Otherwise,
use an insulating plate.

¢ Leave warm food and drinks to cool
down first.

Thaw frozen food by placing it in the
refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen food will
then cool the food in the refrigerator
compartment.

Open the appliance door as briefly
as possible.

Defrost and clean the appliance.

Occasionally clean the rear of the
appliance with a vacuum cleaner or
paint brush to prevent an increased
power consumption.

Information on
operating noises

Normal noises

¢ A humming noise is emitted by the
motor (compressor). When the motor
switches ON, the noise may briefly
increase in volume.

e A bubbling, gurgling or whirring noise
is emitted by the refrigerant as it flows
through the tubing.

* A clicking noise can be heard when the
thermostat switches the motor ON/OFF.

Noises which can be easily
rectified

e Drawers, baskets or shelves are
loose or are sticking
Please check that the they are correctly
positioned and, if required, reinsert
them.

* Bottles and/or receptacles are
touching each other
Please move bottles and/or receptacles
away from each other.
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Eliminating minor faults yourself

Before you call customer service:
Please check whether you can eliminate the fault yourself based on the following

information.

Customer service will charge you for advice, even if the appliance is still under
guarantee!

Fault Possible cause Remedial action

Interior light does
not function.

The bulb is defective.

The light switch is sticking Fig. EN/A

Replace bulb Fig. E/B

1. Pull out the mains plug or
disconnect the fuse.

2. Remove bulb cover towards the
rear .

3. Change the bulb
(replacement bulb, 220-240 V
a.c.,
E14 lampholder, see defective
bulb for wattage).

Check whether it can be moved.

Refrigerator has no
cooling capacity.

The temperature selector is on “0”.

Power failure; the fuse has been
switched off; the mains plug has
not been inserted properly.

Rotate the temperature selector
from position “0”.

Check whether the power is on,
check the fuses.

Floor of the refrigerator
compartment is wet.

The condensa